Menu du 29/01/2024 au 02/01/2024

A Réservation obligatoire 2 jours avant (48 heures) A

Entrée

Potage de légumes
Salade verte
Macédoine mayonnaise

Plats et

accompagnements

Blanquette de dinde

Curry thai au lait de coco et
pois chiche

Riz aux poivrons

Salsifis persillés

Laitages
Blche de chévre
Yaourt ¥2 écrémé nature

Dessert

Créme brilée
Eclair au chocolat

Entrée

Potage courgette
Salade verte
Salade composée

Plats et
accompagnements

Entrée

Soupe a I’oignon
Salade verte

Salade coeur de palmier

Plats et
accompagnements

¢/

’

Entrée

Soupe aux champignons
Salade verte
Terrine de légumes

Plats et
accompagnements

Emincé de dinde au brie
Filet de colin braisé
Poélée de légumes
Pommes de terre au four

Laitages
Camembert
Yaourt ¥2 écrémé nature

Dessert

Brownies maison
Fruits
Compote de pommes

Bavette a I’échalote

Filet de hoki sauce citron
Haricots plats

Coudes rayés

Laitages

Faisselle
Fromage carré

Dessert

Fruits

Entremets citron
Charlotte aux poires

Omelette

Crépe au fromage
Chou-fleur en persillade
Boulgour pilaf

Laitages

Emmental
Yaourt ¥2 écrémé nature

Dessert

Fruits

Flan patissier
Liégeois chocolat

@

Entrée

Potage carottes BIO
Salade verte
Saucisson sec

Plats et

accompagnements

Pizza royale
Pizza 3 fromages

Laitages
VACHE QUI RIT
Yaourt ¥2 écrémé nature

Dessert

Fruits
Mirabelles au sirop

Quatre quart
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